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Objecte

Constitueix l'objecte del present plec de condicions el conjunt de normes, caracteristiques i
especificacions que han de regir els productes elaborats, envellits i envasats que estan protegits per
la Denominacio d’Origen Protegida “Terra Alta”, d’ara en endavant DOPTA. Aquesta regulacio esta
determinada per I'autoritat de control competent de la DOPTA.

Definicions

Lot. Volum homogeni de producte vitivinicola definit per una qualitat determinada almenys en quan a:
categoria i tipus de producte, caracteristiques fisicoquimiques i organoléptiques, designacio de collita,
designacié de la/les varietat/s i termes relatius a I'elaboracio i/o envelliment. Té un Unic desti i
identificacio en termes de gestid de la tragabilitat.

Partida. Volum homogeni de producte vitivinicola definit per una qualitat determinada almenys en
quan a: categoria i tipus de producte, caracteristiques fisicoquimiques i organoléptiques, designacio
de collita, designacié de la/les varietat/s i termes relatius a I'elaboraci6 i/o envelliment. Pot tenir un o
més destins en termes de gestié de la tragabilitat, és a dir pot originar més d’un lot.

Qualificacio. Control de les caracteristiques fisicoquimiques i organoléptiques que caracteritzen els
productes protegits d’un lot o partida de producte que implica I'acreditacié del compliment dels demés
requisits descrits en aquest plec.

Varietats recomanades. Les varietats Vitis vinifera recomanades o tradicionals sén, en caracter
general per a la DOPTA, les que desenvolupen una millor adaptacié i aptitud vitivinicola en els
emplacaments viticoles tradicionals de la zona de produccid, que son les planes i els costers.

Varietats autoritzades. Les varietats Vitis vinifera autoritzades sén, en caracter general per a la
DOPTA, les que desenvolupen diferents nivells d’adaptacié arreu dels emplagaments viticoles, en
especial en els anomenats bancals, tot permeten complementar la vocacio vitivinicola de la zona de
produccio.




T PLEC DE CONDICIONS PDO-ES-A1556

DOP “TERRA ALTA’ Rev. 3 (10/03/2020)

CONSELL REGULADOR Péglna 3de 17

DENOMINACIO D’ORIGEN

TERRA ALTA

Desenvolupament del plec de condicions

1. Nom protegit

TERRA ALTA o Terra Alta

Aquest
aquest

nom queda reservat als productes vitivinicoles que compleixin els requisits que estableix
plec de condicions. La proteccid s’estén al nom de la denominacié d’origen i al nom de la

comarca, al nom dels termes municipals i als seus agregats i tots els paratges que componen la zona
geografica.

2. Descripci6 dels productes

La DOPTA empara els tipus de productes vitivinicoles que es descriuen tot seguit.

2.1.

Categories i tipus de productes
2.1.1. Vins

Elaborats a partir de les varietats de raim classificades en I'apartat 6 d’aquest plec.

a)
b)

c)

L'elabo

Vi blanc
Vi rosat
Vi negre

2.1.2. Vins de licor
racié dels vins de licor tradicionals descrits tot seguit esta regida per normes particulars, i

concretament perqué en la seva elaboracié s’addiciona alcohol vinic de qualitat amb un grau
alcohdlic volumetric superior a 95% vol. iigual o inferior a 96% vol.

a)

Mistela blanca. Elaborada a partir de les varietats de raim blanc classificades en I'apartat 6 i
amb un grau alcohdlic volumétric natural probable igual o superior a 14% vol, mitjangant
I'addicié d’alcohol vinic en el most i procedint al remogut de la mescla fins a obtenir un grau
alcoholic volumeétric adquirit minim de 15% vol. i un contingut en sucres residuals igual o
superior a 140 grams per litre. En el cas que la mistela blanca s’elabori mitjangant la
maceracio del raim blanc derrapat i/o trepitjat amb alcohol vinic i el remogut de la mescla,
finalitzada la maceracidé es premsa fins a obtenir un grau alcoholic volumeétric adquirit minim
de 15 % vol. i maxim de 20 % vol. i un contingut en sucres residuals igual o superior a 140
grams per litre.

Mistela negra. Elaborada a partir de les varietats de raim negre classificades en l'apartat 6 i
amb un grau alcoholic volumétric natural probable igual o superior a 14% vol., mitjangant la
maceracio del raim negre derrapat i/o trepitjat amb alcohol vinic i el remogut de la mescla.
Finalitzada la maceracié es premsa fins a obtenir un grau alcoholic volumeétric adquirit minim
de 15% vol. i maxim de 20 % vol. i un contingut en sucres residuals igual o superior a 140
grams per litre.

Vi dolg natural. Elaborat a partir de les varietats de raim Garnatxa blanca, Garnatxa negra,
Garnatxa peluda, Macabeu, Moscatell d’Alexandria, Moscatell de gra petit i/o Pedro Ximénez,
i amb un grau alcohdlic volumétric natural probable igual o superior a 14% vol., mitjangant la
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fermentacio parcial del most fins assolir una graduacio alcoholica volumétrica minima de 14%
vol. La fermentacié s’atura mitjangant I'addicié d’alcohol vinic fins arribar a un grau alcoholic
volumétric adquirit minim de 15% vol. i maxim de 20% vol. i un contingut en sucres residuals
igual o superior a 20 grams per litre.

d) Viranci. Elaborat a partir de vins blancs o negres obtinguts a partir de les varietats blanques
Garnatxa blanca i/o Macabeu, o de les varietats negres Garnatxa negra i/o Garnatxa peluda i
amb un grau alcohdlic volumétric natural probable igual o superior a 14% vol. L'elaboracié del
vi ranci comporta un envelliment del vi marcadament oxidatiu a sol i serena en envasos de
vidre o de fusta, caracteritzat per canvis bruscs de temperatura en preséncia d’aire, i un
envelliment de com a minim 1 any en envas de fusta de roure. Durant I'elaboracié es podra
addicionar, si cal, I'alcohol vinic per assolir una graduacié alcohodlica volumétrica adquirida
compresa entre 15 % vol. i 20 % vol.

e) Vigarnatxa. Elaborat a partir de raim sobremadurat, amb un grau alcoholic volumeétric natural
minim de 14% vol. Després de separar la rapa i xafats, la pasta fermenta fins a adquirir un
grau alcoholic volumétric natural minim de 14% vol. Seguidament se sagna, premsa, filtra i
s'encapgala amb alcohol vinic fins a arribar a un minim de 14% vol. i un grau alcohdlic
volumeétric adquirit i maxim de 20% vol. S'envelleix en bétes de fusta de roure.

2.1.3. Vi escumés de qualitat

Vi obtingut a partir de les varietats classificades en I'apartat 6, amb un grau volumétric natural minim
d'11%, elaborat segons el métode tradicional amb segona fermentacio a I'ampolla, que en condicions
determinades desprén anhidrid carbonic amb una pressiéo minima de 3,5 bar.

2.1.4. Vid’agulla

Vi obtingut de les varietats classificades en I'apartat 6, amb un grau alcoholic volumeétric natural
minim d'11%, elaborat segons el seu procediment, que en condicions determinades desprén anhidrid
carbonic en dissolucié amb una sobrepressio no inferior a 1 bar ni superior a 2,5 bar.

2.2. Termes relatius a I’elaboracio i I’envelliment en els vins

Les caracteristiques dels vins relatives als termes relatius a I'elaboracié i I'envelliment es descriuen
tot seguit:

- Novell. Vi de collita envasat i/o embotellat després del 11 de novembre del any en qué el raim
ha estat veremat.

- Jove. Vi de collita envasat i/o embotellat durant la campanya i/o a partir de I'1 de desembre de
'any en qué el raim ha estat veremat.

- Fermentat en bota / Fermentat en bota de. Vi que ha efectuat parcial o totalment el procés de
fermentacio alcohdlica en botes de fusta d’'una capacitat maxima de 600 litres.

- Bota. Vi que ha estat sotmés a un procés d’envelliment en envasos de fusta d’'una capacitat
maxima de 600 litres durant un periode de temps determinat, el qual haura d’estar expressat
en mesos i anys.

- Roure. Vi que ha estat sotmés a un procés d’envelliment en envasos de fusta de roure d’'una
capacitat maxima de 600 litres durant un periode de temps determinat, el qual haura d’estar
expressat en mesos i anys.
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- Crianga. El procés d’envelliment tindra una durada de 24 mesos en vins negres i de 18 mesos
en blancs. Aquest procés tindra una permanéncia minima de 6 mesos en bétes de fusta de
roure d’'una capacitat maxima de 330 litres. En el vi Ranci el procés d’envelliment tindra una
durada de 48 mesos, dels quals un minim de 36 mesos hauran de ser en envas de roure.

- Reserva. El procés d’envelliment tindra una durada de 36 mesos en vins negres i de 24
mesos en blancs. En vins negres aquest procés tindra una permanéncia minima de 12 mesos
en boéta de fusta de roure d’'una capacitat maxima de 330 litres i un envelliment en ampolla de
24 mesos. En vins blancs aquest procés tindra una permanéncia minima de 6 mesos en béta
de fusta de roure d’una capacitat maxima de 330 litres i un envelliment en ampolla de 18
mesos.

- Gran Reserva. El procés d’envelliment tindra una durada de 60 mesos en vins negres i de 48
mesos en blancs. En vins negres aquest procés tindra una permanéncia minima de 24 mesos
en boéta de fusta de roure d’'una capacitat maxima de 330 litres i un envelliment en ampolla de
36 mesos. En vins blancs aquest procés tindra una permanéncia minima de 6 mesos en béta
de fusta de roure d’una capacitat maxima de 330 litres i un envelliment en ampolla de 42
mesos.

2.3. Caracteristiques fisicoquimiques

Les caracteristiques fisicoquimiques a controlar en la qualificacio i la verificacid dels productes
protegits compren les seglients determinacions basiques per cadascuna de les categories de tipus
protegits:

- Vi: grau alcohdlic volumétric adquirit, grau alcoholic volumétric total, sucres totals, acidesa
total, acidesa volatil i anhidrid sulfurés total.

- Vi de licor: grau alcohdlic volumétric adquirit, grau alcoholic volumétric total, sucres totals,
acidesa total, acidesa volatil, anhidrid sulfurés total.

- Vi escumoés i vi d’agulla: grau alcohdlic volumeétric adquirit, grau alcoholic volumeétric total,
sucres totals, acidesa total, acidesa volatil, anhidrid sulfurés total, sobrepressié (anhidrid
carbonic).

Els valors exigibles dins 'ambit de la DOPTA es detallen tot seguit per a cadascun dels parametres.
Els valors per la resta de parametres fisicoquimics que caracteritzen els productes vitivinicoles
hauran d’atendre a les disposicions legals vigents que hi siguin d’aplicacio.

La interpretacio dels resultats de l'analisi fisicoquimica del laboratori es fara obeint als valors
admesos per a cada parametre, pero tenint en compte la reproductibilitat de cada analitica segons la
normativa comunitaria i demés legislacié vigent.

2.3.1. Grau alcoholic volumétric adquirit ( expressat en % en volum)

Vi blanc: entre 12,5 i 15, amb excepcio dels obtinguts exclusivament de la varietat Parellada on el
minim sera d’11.

Virosat: entre 12i 15

Vinegre: entre 12,51 15

Vins de licor: entre 15i 20

Vi escumos: entre 111 12,5

Vi d’agulla: entre 111 12,5
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2.3.2. Acidesa total (expressada en grams per litre d’acid tartaric)

Vins: igual o superior a 4,5
Vins de licor: igual o superior a 3, excepte vi Ranci
Vi escumos i vi d’agulla: igual o superior a 5

2.3.3. Acidesa volatil (expressada en grams per litre d’acid acétic)

Els vins de collita tindran una acidesa volatil real inferior a 0,6 grams per litre, expressada en acid
acetic, per als vins blancs i rosats, i inferior a 0,8 grams per litre per als vins negres. La resta de vins
no podran sobrepassar la xifra de 0,8 grams per litre d'acidesa volatil real. En els vins negres aquest
limit es podra superar en 0,06 grams per litre per cada grau d'alcohol que excedeixi d'11 graus i any
d'envelliment, amb un maxim d’1,2 grams per litre.

2.3.4. Sobrepressié minima d’anhidrid carbonic (expressada en Bars)

Vi escumos: igual o superior a 3,5
Vi d’agulla: entre 1,51 2,5

2.3.5. Sucres totals (expressats en grams per litre)

Vins (grams per litre de glucosa i fructosa), en funcié del contingut en sucre indicat:

- Sec: inferior o igual a 4. Si 'acidesa total expressada en acid tartaric no és inferior en més de
2 grams per litre respecte els sucres, el maxim sera de 9.

- Semisec: inferior o igual a 12. Si l'acidesa total expressada en acid tartaric no és inferior en
més de 10 grams per litre respecte els sucres, el maxim sera de 18.

- Semidolg: entre el limit anterior i fins a un maxim de 45.

- Dolg: igual o superior a 45

Mistela blanca i Mistela negra (grams per litre de glucosa i fructosa): igual o superior a 140

Vi dolg natural (grams per litre de glucosa i fructosa): igual o superior a 20

Vi ranci (grams per litre de glucosa i fructosa): inferior o igual a 5

Vi escumos (grams per litre de glucosa, fructosa i sacarosa), en funcio del contingut de sucre indicat:

- Brut Nature: inferior a 3
- ExtraBrut:entre 0i 6

- Brut: inferior o igual a 12
- Extrasec:entre 12i 17
- Sec:entre 17 i 32

- Semi-sec : entre 32 i 50
- Dolg: superior a 50

24. Caracteristiques organoléptiques

En el control corresponent a la qualificacio i la verificacié de les caracteristiques organoléptiques es
tindra en consideracio la qualitat de la partida i/o lot de vi en relaci6 a:

- el tipus de vi;
- el terme relatiu a I'elaboracid i/o envelliment, si s’escau;
- la collita;
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- la designacié de la/-es varietat/-s o de raim; i
- les caracteristiques fisicoquimiques.

Les caracteristiques sensorials exigibles als productes protegits per la DOPTA, especialment pel que
fa el color, 'aroma i el sabor, son les seguents:

- Fase visual. En totes les categories i tipus: aspecte limpid, coloracidé franca (relativa a la
tonalitat del color i als seus matisos) i abséncia d’altres defectes. En particular,

o els vins blancs elaborats exclusivament amb la varietat Garnatxa blanca presentaran
color groc amb matisos que oscil-len des del gris fins al daurat.

o els vins rancis presentaran color or vell.

- Fase olfactiva. En totes les categories i tipus: abséncia de defectes, aroma franca. En
particular,

o els vins blancs elaborats exclusivament amb la varietat Garnatxa blanca destaquen
per presentar un aroma de tipus complex, ric en sensacions aromatiques.

o en tots els tipus de vins de licor protegits es valorara la integracié de I'alcohol en la
fase olfactiva.

o en els tipus mistela blanca, mistela negra i vi dol¢ natural, destacara el caracter
varietal i/o primari del raim madur i/o sobremadur.

- Fase gustativa. En totes les categories i tipus: entrada i evolucié franca, equilibri gustatiu i
tactil, cos, abséncia de defectes i persisténcia gustativa. En particular,

o els vins blancs sén caracteristics per una sensacié gustativa salina, més o menys
intensa, que també contribueix en la persisténcia del vi en la fase gustativa.

o els vins blancs elaborats exclusivament amb la varietat Garnatxa blanca destaquen
especialment pel seu cos i persisténcia.

o en tots els tipus de vins de licor protegits es valorara la integracié de I'alcohol en la
fase gustativa. Per als tipus Mistela blanca, Mistela negre i Vi dol¢ natural es valorara
el grau de dolgor que confereixen els sucres residuals.

- Valoracio global. En els vins blancs elaborats exclusivament amb la varietat Garnatxa blanca
el nivell de qualitat sensorial obtingut en el control es situara com a minim al nivell de “Molt
bo”.

3. Practiques enologiques especifiques i restriccions en
I’elaboracié

3.1. Verema

La verema es realitzara amb la major atencio, i exclusivament es dedicara a l'elaboracié de vins
protegits el raim sa amb el grau de maduresa necessari per a l'obtencié de vins amb una graduacié
alcoholica volumetrica natural que s’especifica en I'apartat 3.2.
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3.2. Grau alcoholic volumetric natural minim del raim

La graduacié alcohodlica volumétrica natural probable del raim apte per la elaboracid dels vins
protegits sera igual o superior a 11 % vol., amb excepcié de la varietat Parellada que haura de ser
igual o superior a 10% vol.

Per a l'elaboracio de tots els tipus de vins de licor la graduacié alcohodlica volumétrica natural
probable del raim sera igual o superior a 14 % vol.

3.3. Meétodes d’obtencio

Les técniques emprades en la verema, transport i manipulacioé del raim, el premsat del most, control
de fermentacio, practiques enologiques durant el procés de vinificacid i crianga del vi, es realitzaran
per lI'obtencié de productes de maxima qualitat i tipicitat i mantindran les caracteristiques dels
diferents tipus de vi emparats per la Denominacio d’origen Terra Alta.

La transformacio del raim en most i del most en vi, aixi com I'emmagatzematge, I'envelliment i la
resta de processos fins a I'envasat i I'etiquetat, es realitzaran per separat d'altres productes que no
corresponguin a I'esmentada condicio, i en instal-lacions inscrites en els registres de la DOPTA.

4. Demarcacio de la zona geografica

La zona de produccio i elaboracié’ de la DOPTA esta situada al sud de Catalunya, entre el riu Ebre i
la frontera amb terres aragoneses i compren els 12 termes municipals de la comarca de la Terra Alta:
Arnes, Batea, Bot, Caseres, Corbera d'Ebre, La Fatarella, Gandesa, Horta de Sant Joan, El Pinell de
Brai, La Pobla de Massaluca, Prat de Comte i Vilalba dels Arcs.

5. Rendiments maxims
5.1. Produccio maxima admesa

L’aptitud del raim destinat a I'elaboracié dels productes descrits en aquest plec esta determinada per
una producciéo maxima admesa per hectarea de 10.000 kilograms per a les varietats blanques i 8.000
kilograms per a les varietats negres. En atencié al rendiment de transformacié previst en l'apartat 5.2
la produccié maxima admesa per hectarea resultant és de 70 i 56 Hectolitres per hectarea per blancs
i negres, respectivament.

5.2. Rendiment de transformacio del raim en vi

L’elaboraci6 de tots els tipus protegits pel que fa al rendiment de transformacio del raim no podra
superar els 70 litres de vi per cada 100 kilograms de raim.

6. Varietats viniferes

L’elaboracio dels productes descrits en aquest plec es realitzara exclusivament amb les varietats de
Vitis vinifera relacionades en els seglents apartats.

" No obstant, per motius historics i donat que les activitats a que es fa referéncia més endavant s'han dut a terme corresponent-se a una
evolucié general del mercat i sense interrupcions amb anterioritat al reconeixement public de la Denominacié d’Origen “Terra Alta”,
s’autoritza en caracter excepcional a Unié Corporacié Alimentaria SCCL perqué en les seves instal-lacions situades fora de la zona
geografica situades al municipi de Vilallonga del Camp (Tarragona) pugui efectuar la crianga i 'embotellat dels vins protegits.
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6.1. Varietats de raim recomanades (tradicionals)

- Blanques: Garnatxa blanca, Macabeu i Parellada.

- Negres: Garnatxa negra, Garnatxa peluda i Samsé (sindbnims: Mazuela, Carignan)

6.2. Varietats de raim autoritzades

- Blanques: Chardonnay, Chenin blanc, Moscatell de gra gros (sinonim: Moscatell
d’Alexandria), Moscatell de gra petit (sinonim: Moscatell de Frontignan), Pedro Ximénez,
Sauvignon blanc i Viognier.

- Negres: Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Garnatxa tintorera, Morenillo, Merlot, Syrah i Ull
de llebre.

7. Vincle amb la regié geografica

71. Factors naturals

7.1.1. Latitud, longitud i altitud

Les coordenades geografiques en que és troba la zona geografica delimitada per la DOPTA
emmarca els factors naturals en el context de la vitivinicultura mediterrania i meridional. L’altitud
sobre el nivell del mar oscil-la entre els 250 i els 1000 metres. No obstant, arreu de la zona
geografica les plantacions de vinya es troben en altituds compreses entre els 350 i els 550 metres,
aproximadament.

7.1.2. El paisatge

La zona manté tots el trets caracteristics d’un territori d’'interior proxim al Mar Mediterrani: serralades
calcaries prelitorals (els Ports d’Horta, les serres de Pandols i Cavalls), petits rius (I'Algars i el
Canaletes), diverses muntanyes de roca conglomerada (Puig Cavaller, Santa Barbara, Les Roques
d’en Benet), boscos d’alzina i pi blanc i, sobretot, sols agricoles tenyits dels tipics tres conreus
mediterranis per excel-lencia: ametller, vinya i olivera. Amb major grau de detall i des de la
perspectiva agrondomica és distingeixen tres unitats de paisatge d’interés agricola on la vinya hi és
present: la Plana, I'Altipla i les Valls. Per les seves caracteristiques aquest paisatge esta subjecte a
importants dinamiques erosives.

7.1.3. Els sols viticoles

La pendent i la profunditat son els factors més determinants en la diversitat de sols viticoles de la
DOPTA. El grau de pendent, molt important, delimita tres tipus d’emplagcaments de conreu: els
costers (amb pendents iguals o superiors al 10%), les planes (amb pendents inferiors al 10%) i els
bancals (amb molt poca o nul-la pendent). La profunditat, molt lligada a la pendent, és forga variable i
permet diferenciar un minim de 8 perfils edafics representatius segons la classificacio USDA
(Torriorthent xéric-litic, Torriorthent xéric, Xerorthent tipic, Xerofluvent tipic, Xerochrept calcixerol-lic,
Xerochrept fluventic, Haplocalcid xéric i Petrocalcid xeric). Els sdls més profunds es troben en els
emplagaments del tipus bancal, mentre que en els costers i les planes, la profunditat €és molt més
variable. En caracter més general els sols viticoles de la zona presenten un predomini de textures
franques, mitjanes o moderadament grosses (franca, franco-argilosa, franco-arenosa i franco-
llimosa); tenen una capacitat de retencié d’aigua mitjana, limitada en alguns casos per la profunditat i
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la preséncia d’elements gruixuts; son pobres en matéria organica i rics en carbonat calcic i calcaria
activa. Amb tot aixo, la fertilitat dels sols viticoles de la Terra Alta oscil-la entre baixa i moderada.
D’entre tots els perfils, destaquen els denominats localment de “Panal”’, molt equilibrats a nivell de
totes les propietats anteriorment descrites i amb menor contingut de calcaria.

7.1.4. La climatologia

El clima de la zona geografica és del tipus Mediterrani Sec i queda reflectit en la seglent
caracteritzacio climatica? (s'indiquen dades referides a Batea / Horta de Sant Joan):

» Temperatura mitjana anual: 14,6 / 14,6 °C

= Mes amb la mitjana de temperatures més baixa: Gener (5,4 / 6,8 °C). Cal anotar que els
hiverns son freds i denoten certa continentalitat fora del periode vegetatiu de la vinya.

Mes amb la mitjana de temperatures més alta: Juliol (23,8 / 23,9 °C)

Temperatura mitjana al setembre: 19,8 /19,8°C

Pluja: 485 /592 mm

Mes amb més precipitacions: Maig (83 / 107 mm)

Vents dominants. D’'una banda el Cerg, vent sec de component Nord-oest, que domina durant
el periode Setembre — Juny. D’altra banda i durant el periode Juny — Agost el vent dominant
és la denominada localment Garbinada, conjunt de marinades — vents de mar cap a terra - de
component Sud i Sud-est, que no s’han de confondre amb el denominat Garbi (vent de
component Sud-oest).

7.2. Factors culturals (humans)
7.2.1. Historia

La DOPTA fou reconeguda provisionalment I'any 1972. Juntament amb Alella, Conca de Barbera,
Emporda, Penedés, Priorat i Tarragona, és una de les set denominacions d’origen histdriques de
Catalunya. Una tradici6 vitivinicola gairebé mil-lenaria (I'Ordre del Temple a través dels Costums
d’Orta, de 1296 i el Costums de Miravet, de 1319, ja deixava constancia del conreu de la vinya i la
produccié de vi a la contrada), uns municipis amb vida i identitat vitivinicola propia, el patrimoni
familiar de vinyes i cellers (sovint associat al cooperativisme), la passio, la humilitat i I'esfor¢ en el
treball, son els trets destacables que perfilen el saber fer dels productors i elaboradors de la DOPTA.
Possiblement i, a pesar de la importancia i qualitat dels vins negres, el testimoni més evident
d’aquesta cultura cal buscar-la en el vi blanc. Durant la primera meitat del S. XIX, el célebre escriptor
Joan Perucho, i fins i tot Pablo Picasso, sabien que els vins de la Terra Alta es distingien entre
verges o brisats (vins obtinguts per la fermentacio de raim blanc sencer trepitjat), tots dos blancs. | en
paraules d’en Jaume Ciurana, aquests vins esdevingueren “proverbials” en I'imaginari de la societat
catalana. També és prou remarcable la forta vinculacié del nom de cada municipi a la produccié
vitivinicola en origen. De fet, al llarg de la historia s’havien fet populars els vins denominats com “de
Gandesa” o “de Batea”, especialment blancs, perd també negres. Més recentment, a mitjan dels 90,
la professionalitzacié del sector vitivinicola a la comarca i la incorporacié progressiva de I'excel-léncia
en aquesta cultura fa de la DOPTA un distintiu en constant evolucié i millora.

7.2.2. Viticultura

La terrassa és la unitat més comuna en els emplagaments de conreu i és consequéncia de la
interaccié del conreu amb la variada orografia que presenta el terreny, disposant-lo en diferents
pendents i orientacions, sovint, entre parets de pedra en sec (els marges) o ribassos amb coberta
vegetal-, contribuint ambdds a evitar les pérdues de sol de conreu per erosié pel que l'activitat
vitivinicola contribueix decisivament a la preservacio del paisatge. Els emplagaments tradicionals del
conreu son les planes i els costers, mentre que el conreu en bancals — sovint establerts per

2 Font: Mitjana dels indicadors registrats en les estacions de la Xarxa Agrometeoroldgica de Catalunya en les estacions situades a Batea i
Horta de Sant Joan durant el periode comprés entre I'any 2000 i 2009 (www.meteo.cat).
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intervencido humana a través de I'abancalament- és relativament modern. El conreu de la vinya a la
Terra Alta no esta subjecte a practiques especifiques o exclusives, pero la viticultura de la zona mira
d’adaptar-se als factors naturals de la zona mitjangcant I'is de porta empelts amb un bon index de
resisténcia a la calcaria, densitats de plantacié moderades o baixes (el marc de plantacié més comdu
és de 2,80 x 1,20 metres), algada del tronc rarament superior als 60 centimetres, sistemes de poda
curta, una conduccio de la vegetacié que tendeixi a recollir la vegetacio per evitar excessives pérdues
hidriques o inclus evitar una excessiva insolacio del raim. També caracteritza la viticultura de la zona
un us limitat de pesticides de sintesi, doncs en general el microclima viticola resultant no és favorable
pel desenvolupament de les principals plagues que afecten al conreu, com per exemple el Mildiu o
les podridures del raim. A pesar de que la produccié mitjana per hectarea es situa entorn els 65
quintars meétrics per hectarea, el primer reglament de la DOPTA, que data del 1982, establia en 70 i
60 Hectolitres per hectarea el rendiment de producci6 maxima admesa, per varietats blanques i
negres; actualment estan ajustats a 70 i 56 HI/Ha., respectivament.

7.2.3. Les varietats de raim

Es a través de les garnatxes on es fa més evident un dels trets diferenciadors de la zona: el
predomini de les varietats tradicionals. Destaca aqui un testimoni historic datat al 1647 que deixa
constancia d’una plantacié de Vernatxa, possiblement blanca, per part de Mossén Onofre Catala al
terme municipal de Gandesa. La Garnatxa blanca, la Garnatxa negra i la Garnatxa peluda son les
varietats de raim predominants i de major edat. De fet la zona és la regi6 vitivinicola mundial amb
major concentracié de la varietat Garnatxa blanca. Aquestes, juntament amb el Macabeu, la
Parellada i el Sams6é sumen tres quartes parts de la superficie de conreu. Cal anotar que
agrondmicament, totes les garnatxes i el Samso estan perfectament adaptades als emplagaments
tradicionals de conreu. La classificacid d’aquestes com a “Recomanades” evidéncia el foment
d’aquestes plantacions per part del Consell Regulador. Pel que fa la resta de varietats de raim
classificades, en caracter general, les caracteristiques del terrer fan que siguin d’época de maduracio
mitjana i tardana les que permeten desenvolupar la viticultura caracteristica de la zona de produccié
en emplagcaments no tradicionals. També es remarcable I'existéncia de plantacions d’edat avangada
de la varietat de raim negre denominada “Morenillo” la qual es troba en procés de reconeixement i
classificacié.

7.2.4. Enologia

En el camp enologic cal destacar un saber fer basat en la tradici6 i 'autenticitat sense renunciar a I'is
de les técniques d’elaboracid6 més modernes. En aquest sentit esta prohibit 'augment artificial del
grau alcohdlic volumeétric natural, aixi com I'is de trossos de fusta de roure en tot aquell vi que faci
al-lusié a la elaboracio i/o crianga en envasos de fusta. També cal destacar la maceracio pel-licular
en l'elaboracié dels blancs contemporanis, una heréncia de I'elaboracié dels brisats, alhora que una
via de potenciar I'expressidé aromatica dels vins blancs. Per ultim no menys important és el saber fer
existent en quan l'elaboracié de diversos vins de licor, desenvolupada arran de la potencialitat que
ofereixen els factors naturals per aconseguir veremes molt madures o sobremadures i per tant, amb
gran aptitud per elaborar vins dolcos i vins de licor, tant secs com dolgos. La tradicié en I'elaboracio
de vins negres és mes recent, essent a partir dels anys '90 quan la produccié de vins negres va
comengar a ser important.

7.3. Els productes protegits

La vinculacio de la zona amb la qualitat i singularitat dels productes detallats en I'apartat 2 és
concreta de manera fonamental i exclusiva amb els aspectes que es descriuen tot seguit.

Per als vins, els vins de licor i el vi escumos:

- El caracter dels factors naturals és manifesta en el grau alcoholic volumétric adquirit, essent
aquest significativament superior respecte productes vitivinicoles d’altres zones.
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- La naturalesa dels sols de conreu i les produccions moderades, proporcionen als vins
concentracié d’aromes i sabors.

- El caracter mediterrani i meridional de la zona geografica condiciona la capacitat d’envelliment
de tots els productes protegits. Sols collites excepcionals, amb qualificacions molt bones o
excel-lents, permeten I'obtencié de vins que permetin un envelliment superior als 5 anys.

- El predomini de les varietats de raim tradicionals en la composicio varietal dels productes.
Per als vins del tipus blanc:

- La concentracié d’aromes i sabors és particularment apreciable en els vins blancs protegits
amb un particular sabor sali en el gust i una destacable persisténcia en el gust, consequéncia
de la naturalesa calcaria dels solIs de conreu.

- La gran tradicio existent en el conreu de la varietat Garnatxa blanca, i I'existéncia d’'un saber
fer especific en l'elaboracié de blancs, amb técniques, com per exemple, la maceracio
pel-licular, juntament amb el caracter mediterrani de la zona de produccio fan dels vins blancs
monovarietals de Garnatxa blanca un producte de gran valor enoldgic i amb una qualitat molt
singular. Aquest és el cas dels vins identificats amb el distintiu de garantia “Terra Alta
Garnatxa blanca”.

Per als vins dolgos i els vins de licor Mistela blanca, Mistela negra i Vi dol¢ natural:

- El caracter dels factors naturals permet obtenir veremes molt riques en sucres destinades a
'obtencié d’aquests vins, de manera que els productes resultants tenen un alt contingut en
sucres residuals d’origen natural.

- La gran vocacio vitivinicola de la zona de produccié per I'obtencié d’aquests vins i unes
técniques d’elaboracio, que en el cas dels vins de licor, sén prou especifiques, proporcionen a
tots aquests vins un alt valor enologic i una singularitat molt remarcable.

8. Requisits aplicables

8.1. Registres de la DOP

Els agents economics que desitgin participar en la seva totalitat o en part de la seva produccid, en
I'elaboracié i/o I'envasat d’'un producte protegit per la DOPTA hauran de declarar-ho a I'autoritat de
control competent qui procedira a la seva inscripcié en el/-s registres /-es on correspongui.

8.1.1. Registre de Viticultors

Al Registre de Viticultors s'han d'inscriure tots les persones fisiques o juridiques titulars de les
parcel-les de vinya situades a la zona geografica descrita en I'apartat 4 i plantades amb les varietats
de raim classificades en 'apartat 6.

8.1.2. Registre de Cellers

En el Registre de Cellers s’han d’inscriure, en la seccié que correspongui, les persones fisiques o
juridiques que vulguin elaborar, emmagatzemar, envellir i/o envasar vins protegits.

Totes les industries que vulguin donar-se d’alta a qualsevol de les seccions del Registre de Cellers
hauran d’estar situades dins de la demarcacié geografica descrita en I'apartat 4 d’aquest plec. La
inscripcid en aquests registres no eximeix les persones interessades de I'obligacié d'inscriure's als
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registres que amb caracter general estiguin establerts en la normativa vigent, i en especial al Registre
d'industries agroalimentaries de Catalunya i al d'embotelladors i envasadors, en el seu cas, i al
Registre de sanitat.

a. Cellers d’elaboracié. S’han d’inscriure les industries en qué s’hagi decidit vinificar raim o most
procedent de les vinyes emparades per obtenir vins que puguin optar a la DOPTA.

b. Cellers demmagatzematge. S’han d’inscriure les industries que no disposin de planta propia
d'elaboracio i/o que es dediquin a 'emmagatzematge de vins que puguin optar a la DOPTA.

c. Cellers d’envelliment. S’han d’inscriure les industries que es dediquin a la crianga o I'envelliment
de vins que puguin optar a la DOPTA.

d. Cellers d’envasat i/o embotellat. S’han d’inscriure les industries amb numero d’embotellador de la
seva propietat, que es dediquin a l'activitat d’envasat i/o embotellat i comercialitzin vins protegits
per la DOPTA.

8.2. Termes tradicionals

Es reconeix I'iis dels segiients termes tradicionals en la presentacié i etiquetatge dels productes
protegits per la DOPTA:

- Denominacié d’Origen (en substituci6 de Denominacié d’Origen Protegida a efectes de
presentacio i etiquetatge)-

- Crianga

- Reserva

- Gran Reserva

- Ranci

8.3. Presentacio i etiquetatge dels productes

Abans de posar en circulacié les etiquetes i les contra-etiquetes, hauran de ser autoritzades per
l'autoritat competent als efectes que estableix aquest plec, d'acord amb la normativa general. Sera
denegada l'aprovacié de les etiquetes que per qualsevol causa puguin significar una confusié per al
destinatari final. També podra ser revocada la utilitzacié d’'una etiqueta concedida anteriorment, quan
hagin variat les circumstancies de la firma propietaria, mitjangant audiéncia prévia de I'agent
interessat.

8.3.1. Mencions obligatories en I’etiquetatge

Les mencions obligatories han d’ésser presentades amb caracters clars, llegibles, indelebles per a
que destaquin bé sobre el fons sobre en que s’'imprimeixin i per a que es puguin distingir clarament
del conjunt de les demés indicacions inscrites i dibuixos. Les mencions obligatories, excepte que no
s’indiqui el contrari, s’han d’agrupar en el mateix camp visual.

1a. Mencié respecte I'origen. EI nom de la regié determinada (TERRA ALTA) i el terme tradicional
(Denominacié d’Origen) s’indicara amb caracters clars i indelebles de la seglient forma:

TERRA ALTA
Denominacié d’Origen

L’alcada en que és reproduira aquesta mencié ve especificada en el segiuent quadre:

Mencions Ampolla

TERRA ALTA (a) a<4 mm
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Denominacié d’'Origen (b) | La meitat de I'alcada de a (Ex. Sia=4, b=2) |

Fora del camp visual de les mencions obligatories, el nom TERRA ALTA deura anar sempre
acompanyat de la terme tradicional “Denominacié d’Origen” o “DO”.

2a. L’any de la verema si el vi procedeix en un 85% o més del raim collit en I'any que es preveu que
consti a la designacio.

3a. Designacié de la/-es varietat/-s de raim. Es fara en atencié a lo segiient:

- El nom d'una varietat si el vi procedeix en un 85% o més d'aquesta varietat; és el cas dels
vins varietals.

- El nom de dos o0 més varietats, sempre que I'esmentat vi procedeixi en la seva totalitat de les
varietats indicades i sempre en ordre decreixent del seu percentatge en el cupatge i en
caracters de la mateixa mida. Si hi ha més de tres varietats podran ser mencionades fora del
camp visual de les mencions obligatories.

4a. Nom del municipi o codi postal per completar 'adrega del embotellador o expedidor, i en el cas
del Vi escumas, del productor o del venedor.

5a Grau alcohdlic volumétric adquirit expressat en unitats o mitges unitats del seu percentatge en
volum, seguit de I'abreviatura % vol.

6a. Numero d’inscripcié al Registres d’embotelladors i envasadors del Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca, Alimentacié i Medi Natural de la Generalitat de Catalunya.

7a. L’any de la verema

8a. Per a la designacio dels productes amb el nom del/de la viticultor/a o de la propietat, cal que el vi
procedeixi de vinyes conreades pel/per la mateix/a viticultor/a o estiguin inscrites a la propietat i
s'elaborin Unicament i exclusivament de les seves produccions i a la propietat, respectivament.

8.3.2. Mencions facultatives en I'etiquetatge

1a. Termes relatius a I'elaboracio i/o envelliment. Segons procedeixi es podran utilitzar les seguents
mencions: Novell, Jove, Bota, Roure, Fermentat en bota, Crianca, Reserva i Gran reserva. En el cas
dels termes Bota i Roure, I'etiquetatge haura de completar la informacio relativa a la durada del
periode en mesos.

2a. Nom comercial o marca. Si es vol indicar la rad social mitjangant un nom comercial, caldra situar-
ho també en el camp visual de les mencions obligatories i inscriure'l, a favor seu i préviament, a
l'oficina espanyola de Patents i Marques. Aquesta inscripcié sera comunicada al Registre
d'embotelladors i envasadors del Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca, Alimentacié i Medi
Natural de la Generalitat de Catalunya.

3a. Per a la designacio dels productes amb el nom del/de la viticultor/a o de la propietat, cal que el vi

procedeixi de vinyes conreades pel/per la mateix/a viticultor/a o estiguin inscrites a la propietat i
s'elaborin unicament i exclusivament de les seves produccions i a la propietat, respectivament.

8.3.3. Distintius de garantia de la DOPTA
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Per tal de fer constar la condicié de producte emparat i garantir la tragabilitat dels productes protegits
que s’expedeixin per al consum, la presentacio i etiquetatge dels vins protegits es completara amb un
distintiu de garantia numerat expedit per I'autoritat de control competent que haura de ser col-locat
quan es procedeixi a etiquetar els productes protegits en el mateix celler d'acord amb les normes
que dicti 'autoritat de control competent, i sempre de manera que no permetin una segona utilitzacio.

Distintiu de garantia per d’identificacio dels productes emparats.

El distintiu te les seglients dimensions 18 x 60 mm (alt per ample) i la numeracié de control va
impresa en la part inferior drets del distintiu, just davall del text.

CUERPO Y ALMA
CUERPO Y ALMA
BODY AND SOUL

CONSELL REGULADOR
DENOMINACIO D'ORIGEN

TERRA ALTA

El distintiu te les seglients dimensions 18 x 60 mm (alt per ample) i la numeracié de control va
impresa en la part inferior drets del distintiu, just davall del text.

8.4. Envasat i/o embotellat

L’envasat i/o embotellats dels vins protegits es realitzara preferentment en ampolles de vidre i el seu
tancament es realitzara de manera que es garanteixi la qualitat del producte envasat, utilitzant
preferentment taps de suro natural. L’autoritat de control competent aprovara préviament la resta
d'elements d'envasat que assegurin la qualitat i el prestigi dels vins.

9. Comprovacions

9.1. Entitat de certificacio

L’autoritat de control competent encarrega la verificacié del compliment dels parametres establerts en
el present Plec de condicions de la Denominacié d'Origen Protegida “Terra Alta” a:

Consorci d’Inspeccio i Control

C/ Mare Rafols num. 3, 12 A

08720 Vilafranca del Penedés (Barcelona, Espanya)
Teléfon: (34) 93 817 56 55

Fax: (34) 93 817 56 55

Correu electronic: gerencia@consorciinspecciocontrol.cat
Pagina web: www.consorciinspecciocontrol.cat

9.2. Tasques relatives a la comprovacio
9.2.1. Abast de les comprovacions

Amb la finalitat de verificar el compliment de cadascuna de les condicions descrites en aquest plec,
les comprovacions es realitzaran sobre les instal-lacions de I'operador i sobre els productes emparats
per la DOPTA, incloent totes les fases del procés de produccié (elaboracid, emmagatzematge i
crianga), envasat i etiquetatge.
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L’'operador haura de poder acreditar documentalment, el compliment de les caracteristiques
detallades i exigides en aquest Plec de Condicions.

9.2.2. Metodologia

La comprovacions es portaran a terme segons el procediment de certificaciéo de productes emparats
per la DOPTA el qual estara a disposicio dels operadors. Aquest procediment de certificacio compren
les seglents fases:

1.

Planificacié de l'auditoria. Aquesta fase s’inicia a instancies de I'operador i implica I'avaluacio
per part de I'entitat de certificacio.

Realitzacié de l'auditoria. En aquesta fase I'equip auditor verificara el compliment del plec,
efectuara la presa de mostres de producte, valorara el compliment de cada requisit.
Finalment, I'entitat de certificacié emetra un informe d’auditoria, que incloura si s’escau, les
desviacions detectades durant el procés de certificacio. En el cas que aquest fet es produeixi,
s’emetra un informe de no conformitat per cadascuna d’elles i s’informara a I'operador del
termini per comunicar les accions correctores per cadascuna de les no conformitats.

Concessid del certificat. Un cop revisat linforme d’auditoria, i si s’escau, les accions
correctores proposades per a cadascuna de les no conformitats, I'entitat de certificacié
procedira a la concessio /o manteniment de la certificacio, a la suspensié temporal de la
certificaci6 o a la suspensio definitiva de la certificacié, d’acord amb el document de
tractament de les desviacions detectades durant el procés de certificacio.

Seguint el procediment de certificacio, es portaran a terme les seglients comprovacions:

- Informacié general de l'operador: rad social, persona de contacte i instal-lacions. De

manera sistematica:

o Certificat de la inscripcié de I'operador i les instal-lacions en els registres de la
DOPTA.

o Certificat de la Inscripci6 de l'operador i les instal-lacions en els registres
d’industries agraries i si s’escau, en el registre d’envasadors i en el CAE.

- Productes abast de la certificacid. De manera sistematica:

o Relacié de productes on es detalli; la denominacié comercial, la DOP, el tipus de
vi, els termes relatius a I'elaboracié i/o envelliments que els caracteritzen, la
designacio de la/les varietat/s i el volum de produccié anual.

- Productes qualificats. De manera sistematica:

o Relacié de partides de productes que han estat sotmeses al control de qualificacié.

- Parcel-les viticoles. Per mostreig:

o Relacié de titulars i de parcel-les de vinya, dels quals procedeix la produccio de
raim.

- Instal-lacions de l'operador. Comprovacié sistematica dels compliment dels requisits

previstos en el plec pel que fa les instal-lacions d’elaboracié, emmagatzematge, crianga i/o
envasat.
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- Control dels productes, amb la comprovacid de registres i documents que donin
evidencies sobre el compliment del plec. Per mostreig:

O
O
O

o

O O O O O

Relacio de pesades de raim.

Documents d’acompanyament acreditatius dels moviments de productes.
Compliment de regulacions especifiques de campanya determinades per I'autoritat
competent de control.

Separacio de processos i coexisténcia de productes.

Rendiments de transformacio.

Qualificacio de partides, incloent:

= Butlleti emés per un laboratori oficial, preferentment el de I'Institut Catala de la
Vinya i el Vi, o acreditat en la Norma EN 17025 que reculli els parametres
analitics descrits en l'apartat 2 d’aquest plec.

» Informe organoléptic emés pel Comité de Tast de la DOPTA, que englobi
I'aspecte visual, 'aroma i el gust del producte.

Retolacio i designacio de productes en el celler.
Meétodes d’elaboracié i practiques enologiques.

Termes relatius a I'elaboracio i I'envelliment.

Aforament.

Extraccié de mostres de productes envasats i etiquetats.

- Presentacio i etiquetatge dels productes:

De manera sistematica:

O
O

Autoritzacio de les etiquetes per part de 'autoritat competent de control.
Normativa d’etiquetatge general d’aplicacio als productes vitivinicoles.

Per mostreig:

O
O

Elements d’envasat.
Us del distintiu de garantia numerat en envasos i correspondéncia amb la partida
i/o lot qualificat.

Aquesta comprovacié periddica, pel manteniment de la vigéncia de la certificacio, s’haura de realitzar
de forma sistematica a tots els operadors i es dura a terme, al menys, un cop a I'any.



